
Technische fiche 

Naam van de wijn Markus Altenburger Neuburger Betont 

Jaar 2021 

Druif Neuburger (kruising van roter veltliner en sylvaner) 

Land/streek Burgenland/Oostenrijk 

Terroir Kalksteen ‘Leithakalk’ 

Aroma’s De neuburger heeft een licht gouden kleur en een neus met vers knapperig fruit en 

rokerige mineraliteit. Het mondgevoel is elegant en zit vol spanning ondersteund door 

structuur en textruur!! Deze wijn is voor de explorator 

Vinificatie/élévage Extra vroege oogst om fraîcheur te behouden en alcoholgehalte laag te houden 

(11,50%). Na een maceratie van 5 dagen start de natuurlijke fermentatie in betonnen 

eieren. 7 maand op lies, niet gefilterd en een kleine hoeveelheid sulfiet 

Info Domein Markus geeft graag toe dat hij in zij Oostenrijkse wijngaarden liefst zo weinig mogelijk 

doet: hij laat al zijn wijnen al het werk opknappen. Zo moeten de wortels van de 

wijnstokken zich dieper en dieper in de schrale flanken van de Leithaberg zwoegen op 

zoek naar voedsel. Ook tijdens rijping en gisting laat Markus het werk aan de druiven. 

het resultaat is dan ook doodeerlijk: natuurlijke wijnen die het terroir en het cool climate-

aspect door en door vertalen!  

Wijn&gerecht Spicy food, lichte gevogelte gerechten of vis gerechten 

 
 

 

 


